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Slow Food Editore
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LUNEDI 25 OTTOBRE
Ore 20.00

SOTTOBOSCO

Piazza San Luigi-angolo Don Bosco, 5 | Milano
Tel. 0239289510

OSPITA

| PREMI SPECIALI DI
OSTERIE DITALIA 2022

* Olio Oro di Capri “ Mariosa 3.3.3”

Raviolo caprese

¢ Fegatini di coniglio, mele e arancia candita

in abbinamento

Franciacorta Dosaggio Zero La Fiorita
Sidro Secco Brut Nature Live Barrels

* Pasta di grani antichi con cicerchie anacapresi Saittole Malvasia Trebbiano

e olio Oro di Capri Pino dei monaci

* Cassoeula di pecora coi finferli

* Parmigiano Reggiano 48 mesi

Amarone della Valpolicella Valpantena 2018 Bertani
Storico Vermouth di Torino Cocchi
Cocktail Blind Pig

¢ Torta caprese alle mandorle, cioccolato Acqua San Bernardo

e olio Evo
Bunet del re

Costo della cena 60 euro (inclusi i vini e una copia di Osterie d'ltalia 2022)

er info e prenotazioni 02 39289510




