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Slow Food Editore
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LUNEDI 25 OTTOBRE
Ore 20.00

MIRTA

Piazza San Materno, 12 | Milano
Tel. 02 91180496-338 6251114

OSPITA

| PREMI SPECIALI DI
OSTERIE DITALIA 2022

* Prosciutto crudo, mariola, carpaccio di pecora in abbinamento
cornella bianca, pecorino alto appennino

reggiano

* Maccheroni di pasta fresca con zucca, spinaci e

gorgonzola

Franciacorta Brut La Capinera Vigneti Cenci La Boscaiola
Emilia Rosso Sottobosco 2018 Ca” de Noci
Toch12020 Cascina Tavijn

Amarone della Valpolicella Valpantena 2018 Bertani

* Polpette di carni miste arrostite servite con Storico Vermouth di Torino Cocchi

cavolo cappuccio marinato

* Parmigiano Reggiano 48 mesi

Moscato Passito 10 Anni 2008 Ezio Cerruti

Acqua San Bernardo

* Tortino caldo al cioccolato con salsa al

caramello salato

Costo della cena 55 euro (inclusi i vini e una copia di Osterie d'ltalia 2022)

er info e prenotazioni 02 91180496-338 6251114




